
ベランダ de キエーロが 

活躍しています！！ 

（大井中央・水村さん） 

EM菌やコンポストを長年使っ

ていますが、キエーロが登場し

てから、それぞれを組み合わせ

て家族６人分の生ごみをほと

んど出していません。 

 我が家のキエーロを見学に

来た人もいました。もっと広ま

ってほしいです。 
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おうち de 生ごみ処理 
『ベランダ de キエーロ』を使ってみませんか 

ごみダイエットから地球温暖化防止・持続可能な社会をめざして 
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《キエーロの特徴》 
●調理くず、食べ残し等を土の中に埋め、 
しばらくすると入れたものがバクテリ 
アの力で分解されます。 

 

・維持費がかからない⇒電気代ゼロ！ 
・臭い、虫も気にならない！ 
・天ぷら油、ラーメン汁、マヨネーズも投
入出来る！ 

・庭でもベランダでも出来る！ 

平成２６年度 

導入予定 

 高さ 80cm×横 94 cm×奥行 50 cm 重さ 27kg(本体) 

 

汁ものに便利！ 

助かってます♪ 

   （滝・Tさん） 

以前からなるべく「もえるご

み」を出さないように工夫し

ていましたが、夏場の食べ終

えたスイカをそのまま投入し

てもすっかり消えてしまいま

した。もちろん、普段の汁も

のも、どんどん入れてます。

シンクが汚れずキレイになっ

てうれしいです！ 

天ぷら油も大丈夫！ 

魚も消えました！！ 

   （西・島田さん） 

電動式だと思って申し込みま

したが、バクテリアの力で魚の

骨も消えて “びっくり！” 

もえるごみを出す回数も減っ

て、環境にも役立って、うれし

いです。使用後の天ぷら油も入

れられるのは、特にうれしいで

すね！ 

 

モニターの声 

 

・維持費がかからない⇒電気代ゼロ！ 
・臭い、虫も気にならない！ 
・天ぷら油の廃油、ラーメン汁、カレー 
の食べ残しも投入出来る！ 

・庭でもベランダでも出来る！ 

購入金額は3～４千円を予定しています☆ 

 



 

 

 

□生ごみを溜めます。 
（毎回入れても OK。溜めて発酵した方が分解しやすい） 

      ✻ ふた付きの容器に入れると便利です！ 

✻ 腐りやすいものはその都度埋めます。 

✻ 小さく刻むと分解が早くなります。 

   

□生ごみを埋めます。 
① 穴を掘って生ごみを入れます。 

② 生ごみと土・水をよく混ぜます。 

③ 乾いた土をかぶせます。 

 埋める場所を変えて、繰り返す 

夏は４日程度、冬は１０日程度で生ごみが消えます 

  

   

   

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

ベランダｄｅキエーロの詳しい取組みはこちらから 
                   

または                  で検索！ 

 

 

 

ふじみ野市 キエーロ 

問合せ先●環境課廃棄物対策係 049-262-9022 

ベランダ de キエーロの使い方 

 天ぷら油の廃油も入れられます！ 

  面倒ですね！ 油の後始末。 紙に吸わせたり、固めたりしていませんか？ 

  ベランダ deキエーロ に、生ごみと一緒に埋めましょう。 

  油でバクテリアが活性化！生ごみの分解が早まって一石二鳥です。 

  カレーの食べ残し、ラーメンの汁もＯＫ！ 

  食べられる分だけ作って、残さないのがベストですが、 

  それでも残ってしまったり、腐ってしまったとき…  

  それらもベランダ deキエーロに入れましょう。 

  しばらくすると、分解されます。 

 

 

 

穴を掘って生ごみを

入れる 

水を入れて、生ごみ

と土をよくかき混ぜ

る 

 

乾いた土をかぶ

せる 
モニターの声 

  魚の骨もハラワタも消えてしまいます！ 

  調理した後、食べた後すぐに埋めると、台所は快適♪ 

  いやな臭いも残りません。 

『ベランダ de キエーロ』には、こんな物も入れられるから便利です 


