
評価 備考
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2 修繕記録、履歴の整理不足
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3

3

3

3

3

3

3
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給食調理業務

全般 3

給食調理の基本的な考え方 3

二次汚染の防止 3

食材の温度管理 3

使用水の安全確保 3

下処理 4 幾度にもわたる混入異物の発見

釜調理 3

揚物・焼物・蒸し物調理 3

和え物調理 3

果物調理 3

アレルギー対応食調理 3

検食 3

配食 3

給食配送・回収業務

全般 3

従事者の健康管理 3

従事者の衛生管理 3

従事者の行為に対する責任 3

配送車の確保 3

配送車の維持管理 3

配送・回収時刻 3

その他 3

洗浄・残滓処理等業務

本施設の洗浄 3 7/10　元福小仕切り皿15枚、お椀4枚に汚れ付着

本施設の残滓処理 3 残滓率　小学校13.8％（R6 16.9％）　中学校6.9％（R6 8.4%）

本施設の片付け等 3

その他 3

食育等実施支援（調理支援・見学者対応を含む） 4
テラス給食の実施支援（11回）、センター見学の案内支援（11
回）、中学生職場体験の実施支援（2回）

4
入間東部地区学校給食センター連絡協議会試食会への協力（3
名）、11/9市総合防災訓練（炊出し訓練）への協力（4名）

3

5

4

3

2

1

事業期間 平成25年11月15日～令和13年3月31日

ふじみ野市なの花学校給食センターモニタリング評価結果　
事業名 （仮称）ふじみ野市上福岡学校給食センター整備運営事業

事業者 株式会社ふじみ野学校給食サービス

環境衛生・清掃業務

評価対象期間 令和7年4月1日～令和8年3月31日

項目等

維
持
管
理
業
務

全般

維持管理業務に係る仕様書

維持管理業務業務計画書

業務報告書

業務体制

業務従事者

緊急時の対応

建築物保守管理業務

建築設備・厨房機器等保守管理業務

什器・備品等の保守管理業務

外構維持管理業務

保安警備業務

運
営
業
務

献立作成支援（助言）業務

食材調達業務（助言）業務

検収補助業務

　

事業者の責めに帰すべき事由により、施設の全部又は一部が利用できない、または要求サービス水準が達成されない。

市との密な連携

財務状況

総合評価
　全般として、維持管理業務、運営業務とも要求水準の基準を遵守し、欠食に至るような給食事故を発生することなく概ね
順調に業務が行われていた。
　維持管理業務においては、機器の点検や修繕が適切に行われていることを確認できた。しかし竣工から10年が経過し、
今後の修繕計画を考える上でこれまでの修繕記録や履歴がとても重要であるため、修繕資料の整理と提供を依頼してい
るが進捗しておらず、再三に渡り提供を指示している。
　運営業務においては配缶の数量間違いや配置間違い、配送業務における一時的な鍵の紛失、洗浄業務においては食
器洗浄の確認不足など、人為的なミスがまだ見られた。これらのことは、軽微なミスであっても重大な事故へ繋がる可能性
があるので、その都度注意・指導し、改善を促した。一方で、特に洗浄機については、夏季休暇期間中に原因究明や徹底
的な内部洗浄の実施、強力な洗剤への変更などにより洗浄不足の再発防止への努力が見られた。また、年間を通して下
処理時に非常に微細な混入異物（ビニール片、血合い、骨片等）までをも事前に除去し、喫食時の異物混入事案に至らせ
まいとする努力は評価に値すると見ている。
　テラス給食や職場体験、防災訓練など、市や学校の行事の際には、積極的かつ組織的に対応している点は評価する。
（平均評価3.05）

3

評
価
区
分

要求サービス水準以上の特別な業務執行と対応をしている

要求サービス水準以上の業務執行と対応をしている

要求サービス水準どおりの業務執行と対応をしている

要求サービス水準達成のため指示・注意を与えている


